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สังกัด สถาบันโภชนาการ มหาวิทยาลัยมหิดล 

 

งานวิจัยท่ีสนใจหรือมีความช านาญการ 
๑. Starter cultures and probiotics 
๒. Preservation techniques of bacterial cells 
๓. Food fermentation 
๔. Food product development for elderly 

 

ผลงานทางวิชาการที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพื่อรับปริญญา และเป็นผลงานที่ได้รับการเผยแพร่
ตามหลักเกณฑ์ที่ก าหนดในการพิจารณาแต่งตั้งให้บุคคลด ารงต าแหน่งทางวิชาการในรอบ ๕ ปีย้อนหลัง  

ประเภทผลงาน 
ชื่อผลงาน 

(เขียนตามรูปแบบบรรณานุกรม) 

เกณฑ์มาตรฐาน

ผลงานวิชาการ/ค่า

น้ าหนัก 

ปีที่เผยแพร่

ผลงาน 

(เรียงจากปีที่

เผยแพร่ล่าสุด) 

ผลงานวิจัยที่
ได้รับการ
ตีพิมพ์เผยแพร ่

๑. Chupeerach C, Aursalung A, 
Watcharachaisoponsiri T, Whanmek K, Thiyajai P, 
Yosphan K, Sritalahareuthai V, Sahasakul Y, 
Santivarangkna C, Suttisansanee U. The effect of 
steaming and fermentation on nutritive values, 
antioxidant activities, and inhibitory properties of 
tea leaves. Foods. ๒๐๒๑; ๑๐(๑):๑๑๗. 

๑๒/๑  ๒๕๖๔ 

ผลงานวิจัยที่ ๒. Khuropakhonphong R, Whanmek K, ๑๒/๑  ๒๕๖๔ 
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ได้รับการ
ตีพิมพ์เผยแพร่ 

Purttiponthanee S, Chathiran W, Srichamnong W, 
Santivarangkna C, Trachootham D. Bulgarian 
yogurt relieved symptoms and distress and 
increased fecal short-chain fatty acids in healthy 
constipated women: A randomized, blinded 
crossover controlled trial. NFS Journal. ๒ ๐ ๒ ๑ ; 
๒๒: ๒๐-๓๑. 

ผลงานวิจัยที่
ได้รับการ
ตีพิมพ์เผยแพร ่

๓. Somsong P, Santivarangkna C, Tiyayon P, Hsieh 
CM, Srichamnong W.  Assessing polyphenol 
components and antioxidant activity during 
fermented assam tea ball processing. 
Sustainability. ๒๐๒๐; ๑๒(๑๔): ๑-๑๓. 
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ผลงานวิจัยที่
ได้รับการ
ตีพิมพ์เผยแพร ่

๔. Nirmal NP, Santivarangkna C, Rajput MS, 
Benjakul S.  Trends in shrimp processing waste 
utilization:  An industrial prospective.  Trends in 
Food Science & Technology. ๒๐๒๐; ๑๐๓: ๒๐-๓๕. 
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ภาระงานสอนในหลักสูตรปัจจุบัน 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 

  สภพป ๖๓๑ สารอาหารรองและอาหารสุขภาพเพ่ือลดความเสี่ยงต่อโรคไม่
ติดต่อเรื้อรัง 

    ๒ (๒-๐-๔) 

สภพป ๖๙๗ สารนิพนธ์ ๖ (๐-๒๔-๐) 
สภพป ๖๙๘ วิทยานิพนธ์ ๑๒ (๐-๔๘-๐) 

 

ภาระงานสอนในหลักสูตรปรับปรุง 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 

สภพป ๖๒๕ วิทยาระเบียบวิธีวิจัยทางพิษวิทยาด้านอาหารและโภชนาการ  ๓ (๓-๐-๖) 
  สภพป ๖๓๑ สารอาหารรองและอาหารสุขภาพเพ่ือลดความเสี่ยงต่อโรคไม่

ติดต่อเรื้อรัง 
๒ (๒-๐-๔) 

  สภพป ๖๙๗ สารนิพนธ์ ๖ (๐-๑๘-๐) 
  สภพป ๖๙๘ วิทยานิพนธ์ ๑๒ (๐-๓๖-๐) 
 
 


